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FICHE TECHNIQUE / SPECIFICATIONS H.A.C.C.P.

PULYGRIND® Cristaux

__ NETTOYEUR POUR BROYEURS A CAFE
ET POUR BROYEURS A CAFE INCORPORES DANS LES MACHINES A CAFE SUPER AUTOMATIQUES

...[’hygiene en plus de la propreté !

CARACTERISTIQUES : Depuis 2002, PULYGRIND Cristaux est le premier nettoyeur spécifique au monde
congu spécialement par notre Centre d’études d’application spéciales pour I'entretien des broyeurs a café et
aussi incorporés dans les machines a café super automatiques. Les principes actifs qui constituent PULYGRIND
Cristaux sont représentés par des particules rigoureusement calibrées, exemptes de poussiére génante, avec
des caractéristiques organoleptiques analogues a celles d’'un aliment, tout en n’étant pas un produit destiné a la
consommation humaine directe. Super concentré, cristaux purs a 100%, sans gluten ni substances allergisantes.
Le produit régéneére les broyeurs sans les démonter. IL NEST PAS NECESSAIRE DE VARIER LE BROYAGE
(technologie novatrice brevetée). Le produit libére rapidement le broyeur des précédentes substances
arOmatisantes : café gout chocolat ou vanille, arébmes et/ou épices, café décaféiné, substances contenant du
gluten, sucre et/ou allergenes connus etc. Propriétés : il améliore la créme du café, en exalte I'aréme et le go(t
est pur a 100%.

PROCEDURE D’UTILISATION :

Dans les machines a café super automatiques avec broyeur incorporé : 1) Vider lorsque cela est possible le
moulin a café en grains 2) Y verser une dose de PULYGRIND Cristaux 3) Remplir de nouveau de café en grains
4) Sans varier le broyage, actionner et faire 1 café 5) Actionner de nouveau et éliminer le café suivant 6) Puis
procéder normalement. Répéter I'opération si nécessaire. Les traces éventuelles de PULYGRIND Cristaux ne
compromettent en aucun cas l'arébme et/ou l'onctuosité du café espresso et ne sont pas nocives pour les
céliaques ou pour les diabétiques.

Dans les broyeurs a café traditionnels dans les bars ou les magasins : 1) Vider le conteneur du café en
grains et vider aussi le doseur du café broyé 2) Introduire le contenu d’'1 ou de 2 sachets de PULYGRIND
Cristaux directement dans le broyeur 3) Remplir le conteneur du café en grains 4) Allumer le broyeur et faire
passer tout le PULYGRIND Cristaux 5) Eliminer les deux premiéres doses de café moulu.

FREQUENCE D’UTILISATION : afin d’éviter I'accumulation de mouture moisie ou rance, il est recommandé
d’effectuer le traitement avec PULYGRIND Cristaux tous les soirs ou une fois par semaine au minimum, de
préférence le jour de repos.

AUTO-CONTROLE : vérifier visuellement le résultat. Vérifier 'absence d’odeurs anormales et/ou de moisissures
dans la mouture. Le cas échéant, répéter 'opération de nettoyage.

POINTS CRITIQUES : vérifier qu’il n’'y a pas de résidus vieux et malodorants dans I'espace ou se trouve la
mouture.

INFORMATIONS ET SECURITE : le produit ne contient pas de conservateurs. Toujours bien fermer la confection
et la placer hors de portée des sources de chaleur et de 'humidité. Si la confection est correctement conservée et
encore fermée, elle ne s’altere pas pendant longtemps. Utiliser d’ici 5 ans a compter de la date imprimée sur la
confection.

CONFECTIONS :
- Petite boite de 10 sachets mono dose de 15g
- Confection de 24 petites boites
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