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PULY MILK® Plus Liquide

NETTOYEUR D’ APPAREILS POUR CAPPUCCINO ET RESIDUS DE LAIT ET CAFE’

..au-dela de la propreté !

CARACTERISTIQUES : PULY MILK Plus liquide est le résultat de I'évolution constante du produit. Congu
spécialement par notre Centre Etudes Applications Spéciales, il est indispensable pour I'entretien quotidien
de 'APPAREIL POUR CAPPUCCINO et pour I'élimination des résidus du lait et café de la lance a vapeur,
laitiere, etc.... PULY MILK Plus liguide "va outre la propreté" : il désodorise et permet a '’APPAREIL
POUR PREPARER LE CAPPUCCINO d'étre toujours efficace. Il élimine les traces de substances
organigues qu sont a I'origine du mauvais fonctionnement, des moisissures et des mauvaises odeurs (Testé
et certifié par NSF International - Protocol P152 Health Effects and Corrosivity of Commercial
Espresso Machine Chemical Cleaner, Effet sur la santé et corrosion de nettoyants chimiques pour
machines a espresso commerciales).

PROCEDURE D'UTILISATION : Nettoyage de I'appareil pour préparer le cappuccino et faire mousser
le lait : a) diluer 25 ml de PULY MILK Plus liquide dans un demi litre d’eau froide ; b) faire absorber la
solution a travers le tube d’aspiration en appuyant a plusieurs reprises sur le bouton indiqué dans les
instructions de la machine ; c¢) rincer en faisant aspirer au moins 2 litres d’eau propre. Il est absolument
impossible de faire aspirer de I'eau chaude par I'appareil. N'utiliser que de I'eau non réchauffée.

Nettoyage complet de I'appareil : préparer une solution de 25 ml de PULY MILK Plus liquide par un demi
litre d’eau trés chaude en utilisant des récipients en plastique, en acier inoxydable ou en verre (pas en
aluminium) ; démonter complétement l'appareil pour préparer le cappuccino et faire mousser le lait et
plonger complétement toutes ses piéces dans la solution ou on les laissera pendant 2-3 heures (ou pendant
une nuit), puis rincer 2 fois a I'eau propre. La solution peut étre utilisée pour nettoyer la lance a vapeur, la
laitiere et tous les accessoires sales de lait et café.

FREQUENCE D'UTILISATION : PULY MILK Plus liquide doit généralement étre utilisé toutes les 50/100
tasses de lait moussé et chaque fois que cela est nécessaire pour rétablir le bon fonctionnement de
I'appareil. Il est toutefois conseillé d'intervenir de fagon préventive au moins une fois par jour, de fagcon a
empécher le lait réchauffé de sécher et de former un voile trop dur pour étre retiré rapidement.

AUTOCONTROLE : Contréler le résultat de visu. S'assurer qu'il n'y a pas d’'odeurs anormales. Si besoin est,
refaire le lavage.

POINTS CRITIQUES : S'assurer que les joints sont en parfait état. Le cas échéant, les remplacer par des
pieces neuves. S'assurer que le point d'écoulement de I'égouttoir n'est pas bouché, afin que la mousse de
réaction du PULY MILK Plus liquide puisse couler sans entraves.

INFORMATIONS ET SECURITE : Voir la FICHE DE SECURITE. Lors des opérations de lavage, préter
attention aux éclaboussures d’eau bouillante. Porter des vétements de protection (gants, etc.).

A A
CONFEZIONI:

Puly Milk® Plus Liquide
flaconde 1L

avec doseur automatique
carton de 12 flacons

Puly Milk® Plus Liquide
flacon de 100 ml L
carton de 24 flacons
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