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Coffee Clean 
Detergente para la limpieza de máquinas de café 
También disponible en pastillas para máquinas automáticas, líquido y líquido espumador de leche. 

 
 

Aplicaciones 
Coffee Clean es un detergente especial para la limpieza profesional de grupos de infusión, filtros, portafiltros de máquinas de 
café. 

 

Características y propiedades 
Coffee Clean es un polvo blanco, inodoro y fácilmente soluble que, gracias a su fuerte acción desengrasante y emulsionante 
sobre las grasas vegetales y a su capacidad para desarrollar oxígeno activo, puede limpiar perfectamente los componentes del 
grupo de la máquina de café. 

Las soluciones de lavado de Coffee Clean se aclaran perfectamente sin dejar rastro en las piezas tratadas. 

Entre los datos químico-físicos: pH (solución al 1%) = 11,3; 

densidad aparente: 0,96. 

 

Métodos y dosis de uso 
Para la limpieza de filtros, portafiltros, etc.: Disuelva aproximadamente 1 cucharada de COFFEE CLEAN por litro de agua 
caliente. Sumerja las piezas a tratar durante 30 minutos o más; después aclare a fondo. 

Para limpiar el grupo: dispense 1 cucharadita de Coffee Clean en el filtro ciego y opere como para una preparación normal de 
café. Abra y cierre la erogación a intervalos de 10 segundos aproximadamente, repita la operación 4-5 veces y luego aclare a 
fondo. 

El producto es IRRITANTE; manipular con precaución; ver ficha de datos de seguridad para más información. 

 

Presentación 
Sobres de 20 g en cartones de no. 15 sobres; cartones de no. 24 cartones. 

 


