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Aplicación Detergente líquido a base de enzimas de uso manual 

!  Recomendado para la limpieza de bandejas, cazuelas, cubiertos, 

encimeras, etc. 

!  Elimina los depósitos incrustados (almidón, etc.) 

!  Remojo recomendado para mejores resultados 

!  Elimina y transforma todos los residuos orgánicos 

 
 

Uso   Talleres de alimentación 
 
 

Dosificación /  Lavado manual : 0,15 a 0,35 % en agua caliente (40°C) 
 Modo de empleo - Llenar el fregadero ; 
    - Limpiar los utensilios de cocina ; 
    - Aclarar por separado con agua tibia ; 
    - Secar según la aplicación. 
 
    Remojo : 0,35 a 0,5 % en agua caliente (40°C) 
    - Llenar el fregadero o el recipiente de remojo ; 

- Dejar en remojo los utensilios de cocina 20 minutos para una acción 
en profundidad ; 
- Aclarar con agua limpia ; 

    - Secar según la aplicación. 
 
    Aplicación manual : 0,5 a 1 % en agua caliente (40°C) 
    - Llenar un cubo o un pulverizador ; 
    - Aplicar la solución sobre la superficie a limpiar ; 
    - Aclarar y desinfectar según la aplicación. 
 
 
 
 Ventajas REALCO desarrolla soluciones de limpieza sostenible desde hace 

más de 30 años. La tecnología enzimática desarrollada por REALCO 
es el medio más eficaz del mercado para proteger nuestro medio 
ambiente y al usuario (tecnología patentada: n° EP1025052, n° 
PCT/EP2006/060244). 

 
   - Aumento de la eficacia de limpieza ; 

- Limpieza suave y en profundidad gracias a la acción enzimática ; 
   - No agresivo para el usuario ni para el equipamiento de cocina ; 

- Previene el bloqueo de las canalizaciones gracias a la acción 

continua de las enzimas en las canalizaciones ; 
   - Impacto positivo en el medio ambiente ; 
   - Probado bajo control dermatológico. 
 

 

Todo tipo de limpieza manual 
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! Enzimas naturales 
! Enzimas 100 % biodegradables  
!Patente PCT/EP2006/060244: eficacia probada gracias a la sinergia de 
enzimas y materias primas renovables 
! Patente EP1025052: las enzimas activan los procesos de depuración 
de las aguas 
! Sin incidencia en la vida acuática  
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 Materias   Entre otras : 
 activas 
  
  

 
 
 

 
  Propriedades    
 físico-químicas 
 
 
 
 
 
 Precauciones Producto desarrollado para un uso estrictamente profesional. Se 

recomienda utilizar el producto para las aplicaciones definidas 
anteriormente. 

 
   Si desea más información sobre nuestro producto, consulte la ficha de 

datos de seguridad que le facilitaremos previa solicitud. 
 

    Producto probado bajo control dermatológico y clasificado como 
    «no irritante».        

Para las manos sensibles y en caso de un contacto prolongado con el 
producto, se recomienda llevar guantes. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Código artículo LIQ0541    LIQ0814 
 Acondicionamiento 4 x 5 L      1 x 200 L 
 Paletización  24 cajas /pale    2 bidones / palet 
 
 
 
 
 Almacenamiento Almacenamiento en el envase original cerrado, entre +4 °C y +25 °C. 

     Fecha límite de utilización óptima: 1 año a partir de la fecha de  
     expedición, 6 meses después de abrir.  

Dispersante 

Enzimas 

Tensioactivos  

Disolventes hidrófilos 

Aspecto Líquido 

Color Marrón claro 

Densidad (kg/l) 1,040 +/- 0,05 

pH 8,01 
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